ESPECIFICACOES

Café apresentagdo: torrado moido; Tipo: Unico/Superior; Torrefagdo: ponto de torra média.
CARACTERISTICAS: P6 homogéneo, espécie: 100% arabica, blend: composi¢do poder
apresentar o percentual de quantidade de PVA e defeitos de até 10% por quilo de café;
aspecto: graos de café dos tipos 2 a 6, da COB - Classificagdo.

CARACTARISTICAS FiSICAS: graos torrados e moidos, como ponto de torra variando entre 50
a 65 pontos de DISCO AGTRON, ou equivalente, correspondente ao intervalo médio
moderadamente Escuro e Médio Claro;

CARACTERISTICAS QUIMICAS (exigidas para cada g/100g): umidade - maximo 5%; residuo
mineral fixo - maximo 5%; Residuo Mineral Fixo, insolivel em &cido cloridrico a 10% v/v -
maximo 1%,; cafeina - minimo 0,7%; Extrato aquoso - minimo 25%; Extrato etéreo - minimo 8%.
EMBALAGEM: validade minima de 12(doze) meses, a contar da data da entrega, constar na
embalagem a data de fabricagdo e validade. Acondicionado em embalagem aluminizada,
fechada hermeticamente (a vacuo, tipo tijolinho), contendo 500 gramas (quinhentos gramas)
cada pacote.

CARACTERISTICA SENSORIAL: nota de qualidade global minima de 6,0 na escala sensorial do
café, gosto predominante de café 100% arabica, isento de gosto Rio, Riozona, Robusta e
Conilon; LAUDO: Laudo de anadlise do café ofertado, emitido por laboratério habilitado pela
Rede Brasileira de Laboratérios Analiticos de Saude da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
(REBLAS/ANVISA) ou laudo expedido por laboratério credenciado por secretdria Estadual de
Agricultura, sendo que os laudos devem demonstrar os critérios minimos da SDA/MAPA n2
570, de 9 de maio de 2022 para andlise sensorial de café e que o laboratério seja credenciado
para esse fim.

O café a ser ofertado pelas licitantes devera atender aos requisitos previstos na Portaria SDA
n2 570, de 9 de maio de 2022, que "Estabelece o padrdo oficial de classificacdo do café
torrado", editada pela Secretaria de Defesa Agropecudria do Ministério da
Agricultura,Pecudria e Abastecimento.




